Gnocco fritto | prosciutto crudo
Gnocco frittof Rohschinken

Insalata verde
Crostini di pane | salsa francese

Bunte Blattsalate
Brotcrodtons | hausgemachtes French Dressing

Insalata mista
Salsa all'italiana

Gemischter Salat
Hausgemachtes italienisches Dressing

Minestrone

Phezzi

Una portata CHF 28.00
Ein Gang

Due portate CHF 38.00
Zwei Gange

Tre portate CHF 48.00
Drei Gange

Carbonara
Spaghetti “Val Poschiavo”

Arrabbiata
Tagliolini fatti in casa

Hausgemachte Tagliolini | Arrabbiata-Sauce

Maltagliati fatti in casa | Fagioli
Hausgemachte Maltagliati | Bohnen

Ravioli del Plin
con fondo bruno

Hausgemachte Plin Ravioli | Rind Fond

Lasagne di manzo
Hausgemachte Rind-Lasagne

Risotto | Funghi
Pilzrisotto

Dolei

Tiramisu

Zabaione freddo

Frutti di bosco | Marsala
Kalte Zabaione | Waldbeeren | Marsala

Affogato

Vanilleeis | Espresso
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Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive
gesetzlicher MwSt.

Prezzi in Franchi Svizzeri compresi di I.V.A.

Fleisch und Fisch stammen aus folgender
Herkunft:

Bindnerfleisch | Carne secca: ~ Schweiz | Svizzera
Kalb | Vitello:
Poulet | Pollo:
Rind | Manzo:

Salsiz | Salsiz:

Schweiz | Svizzera
Schweiz | Svizzera
Schweiz | Svizzera
Schweiz | Svizzera

Schwein | Maiale: Schweiz | Svizzera

Rohschinken | prosciutto crudo ltalien | ltalia

Lachs | SalImone: Schweiz (Lostallo) | Svizzera

Brot | Pane: Schweiz | Svizzera

Auch Géaste mit anderen Unvertraglichkeiten oder
Allergien kénnen bei uns unbeschwert geniessen -
Bei Fragen zu Allergenen gibt Ihnen unser Personal
gerne Auskunft.

Gli ospiti con intolleranze e allergie possono avvisare
tranquillamente. Il personalell nostro personale sara
lieto di informarvi sugli allergeni presenti nei nostri
piatti.

Bei der Zubereitung unserer Speisen achten wir
darauf, so wenig Food Waste wie moglich zu
verursachen. Auch bei der Auswahl unserer Produkte
legen wir - wo immer moglich - Wert auf eine
nachhaltige und umweltfreundliche Produktion. In
engem Austausch mit unseren Lieferantinnen und
Lieferanten arbeiten wir kontinuierlich daran, unseren
okologischen Fussabdruck so gering wie moglich zu
halten.

Durante la preparazione dei nostri piatti, facciamo
del nostro meglio per ridurre al minimo lo spreco
alimentare. Anche nella scelta dei nostri prodotti,
prestiamo attenzione - ove possibile - a un‘origine
sostenibile e responsabile. Lavoriamo a stretto
contatto con i nostri fornitori per mantenere il nostro
impatto ambientale il piti basso possibile.
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